WAGEN-SMOKER

L LS-HARMN

Wagen-Smoker erméglicht Vorteile der Hauskiiche mit Vorteile

" der AuBenspeisenzubereitung zu kombinieren.

Wagen-Smoker ist in.Grundversion wie ein Grill zusammengestellt und mit Grillstein oder Rost mit Maglichkeit der Brat- (Grill-)
Leistungsregulation mithilfe der Regulationsklappen erginzt. Nichste mégliche Zusammenstellungsvarianten sind Backofen,
Réucherkammer oder Kochherd ochen. Bei einfacher Anpassung und Ergéinzung des DrehbratspieBes kann man ganze Hiihner
und,groﬁere Fleischstticke grillen: Falls diese Teile weggenommen werden, kann man den Wagen-Smoker wie eine geéffnete Feuerung
direktes Braten und ineinlegen auch direktes Grillen, benutzen. Bedienung ist einfach und gefahrlos mit Méglichkeit der
'lation. Wagen-Smoker ist, angesichts seiner kleinen MaBe und Mobilkonstruktion mit zwei Riadern,

VORTEILE UND VORZﬁGE DES WAGEI\I-SMOKERS

# Beim Einzelteileaustausch kann man mehr Benutzungsvarianten erreichen (Méglichkeit des
# FlieBende Leistungsregulation mithilfe Regulationsklappe fiir Grill und Raucherkammegis
¥ Edelstahlbackofen zum Speisenbacken — man kann tbliche BlechmaBe benutzen

¥ Schamottefeuerung (hohe Lebensdauer)

# Sekundar- (Zweilkammer-) Verbrennung — Brennstoffersparnis

@ Tertiarluft fiir Verbrennung (weniger Schadstoffe in gegrillten Speisen)

: 4 FlieBende Verl:-)renflungsregulation
Abtropfplatte in Raucherkammer
Professionell Werkstattbearbeitung
Hergestellt aus Qualititsmaterialien
Einfache Reinigung

Austauschroste und -Steinplatte
Abstellgestelle

Geraumiger Grill

Abtropffettableitung auBBer Grill ins Gefal3
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Mobilitat — einfaches Verlegen

& Direkte und indirekte Grillenmethog Jhr B~

& Rauchern
4 Grillen

& Backen im Ba¢kefen

Feuerung Feuerung Variante Variante Variante mit
mit Kochherd mit Rost mit Grill mit Backofen Raucherkammer

2 Jahre Gewahr. T p—
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Kostenlose Vorschlige und Beratungen. WIWIWLLS-GR ILI_— DE
Beforderung direkt zu lhnen. WRLLS-SMOKER.DE
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3 Speisenzubereitungsarte:

I. Backen im Backofen

2. Direkte und indirekte
Grillenmethode

3. Rauchern '

4. Grillen

Bie Rt

Gﬁlldrelfspleﬁ erganze 1
SpieB ist mit.einem Iemtun
Motor, der gleichméBiges Brat
sichert, ausgeriistet. Den Spief§
man in Raucherkammer in zwei
Bratpeositionen einstellen.

A

‘ D it Zubehor zum Nachkauf:
Ausristung Mit Grill | Mit Backofen |gsuchertammer]  Mit Rost  |Mit Kochherd| e ———— = —
® Kleiner Rost = —— =
Max; Holrsclie tiip S0 AN M A0 mm 400mm 400 mm 225x450 mm 2x iiber Feuerung e
| Tiefe 830mm 830 mm 830mm 830 mm 830mm | == S
* Grofter Rost — = =
Breite ochne Gestellesriistung 560 mm 560 mm 560 mm 560 mm 560 mm 350x450 in den Grill — 1 =‘
Breite mit Gestellen 1096 mm 1096 mm 1096 mm 1096 mm 1096 mm ﬁ1'

Héhe 1635mm | 1635mm | 1635 mm 1635mm | 1635mm « 2x Seitengestell ‘ . eThermometer

Gewicht ohne Gestelle 116K 116 K 130Kg 82 Kg 92 Kg i
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Backofen Grill Riucherkammer | Yerbrennungsraum &

InnenmaBe (max.) 460x386x216mm | 417x353 mm 785x718x528.mm 425%392x325 mm * Grillsteinplatte

Prs rk" ef s Kochherd
« Edelstahl Backofen
mit Edelstahirost

. Fettkijbelﬂ i

« Raucherkammer und Spiefl
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BENUTZUNG DER REGULATIONSKLAPPE
LS ERIISTE naterror @ Mit der Klappe kann man flieBend die Grillleistung
IN DEN KAMIN EINFACHE ZIEHUNG

ODER -ROST '
o A / regulieren

_/_ & Bej Einstellung der Klappe in Position der

. GrillkammervollschlieBung erreicht man direkten
Zug der Glut durch die Grillkammer
oder Raucherkammer

& Bej Einstellung der Klappe in
Position der Grillkammervoll6ffnung
erreicht man direkten Zug der Glut in
den Kamin, und damit teilweise Bratleistung
und Aroma fiir Grillen beschréankt

ABSTELLGESTELLE

7
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FETTKUBEL

A FEUERUNG
AUSMAUERTE
MIT SCHAMOTTE

LS OFEN GmbH
Hubenov 5, 386 01 Strakonice

Tschechische Republik
Tel.: + 420 774 030 606 \ \ﬁf—r\
E-mail: sale@LS-kamna.cz 'H “ ’“V " “ [ 1_1
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